
MAGMA series





Μέρη μαγειρικού σκεύους
Kitchenware parts



Μέρη Ταψιού
Baking Pan Parts

Περιμετρικό χείλος
για άνετο κράτημα

Perimeter rim for
comfortable grip



Κατά τη διάρκεια του μαγειρέματος το σκεύος αναπτύσσει υψηλές θερμοκρασίες. Χρησιμο-
ποιήστε τις αντιθερμικές λαβές βακελίτη στο σκεύος ή το καπάκι για να το μεταφέρετε.
Χρησιμοποιήστε αντιθερμικά γάντια κουζίνας και κρατήστε ταψιά από τις λαβές τους όταν
τα μετακινείτε.

Τα αντικολλητικά μαγειρικά σκεύη είναι -



Δεν συνιστάται το μαγείρεμα όξινων τροφών καθώς ενδέχεται να αλλοιώσουν την αντικολ-
λητική επιφάνεια των μαγειρικών σκευών. Σε περίπτωση που μαγειρέψετε όξινες τροφές,
καθαρίστε το σκεύος σας άμεσα με ήπιο απορρυπαντικό και στεγνώστε. 



During cooking, the kitchenware develops high temperatures. Use the heat resistant bakelite
handle on the kitchenware or lid to carry it. Use heat resistant oven gloves to hold baking pans
from their handles.



Cooking acidic foods is not recommended as they may damage the non-stick surface of the
kitchenware. If you cook acidic food clean your kitchenware immediately with mild detergent
and wipe dry.  




